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karta katalogowa centrali nawiewnej z nagrzewnicg — N1,

karta katalogowa wentylatora wywiewnego — W1,

karta katalogowa wentylatora kuchennego — okapowego — OK,

karta katalogowa centrali wentylacyjnej z rekuperatorem — N2W2.

IV. CZESC GRAFICZNA

S-1. Wentylacja mechaniczna — rzut piwnicy skala 1:100
S-2. Wentylacja mechaniczna — rzut parteru skala 1:100

S-3. Wentylacja mechaniczna — przekrdj skala 1:100




1. Cel opracowania

Opracowanie ma na celu wykonanie dokumentacji technicznej instalacji
wentylacji mechanicznej w czgsci kuchennej w istniejacym budynku Zespotu Szkét we

Wroniu, dz. nr 107/8 , ob. 0001, jednostka ew. 041705_2 Wabrzezno Gmina.

2. Podstawa opracowania

zlecenie Uzytkownika,

e inwentaryzacja na obiekcie,

e projekt architektoniczno-budowlany,
e projekt technologiczny,

e obowigzujace przepisy 1 normy.
3. Charakterystyka obiektu

Budynek szkoty jest obiektem podpiwniczonym, dwukondygnacyjnym,
zlokalizowanym na dz. nr 107/8 we Wroniu. W chwili obecnej czgs¢ pomieszczen
wyposazona jest w wentylacje grawitacyjna, natomiast czg$¢ kuchenna w wentylacje
grawitacyjng i mechaniczng. Ze wzgledu na to, ze instalacja wentylacji mechanicznej nie
dziata prawidtowo, ale réwniez nie spetnia obowiazujacych przepis6w konieczne jest
zaprojektowanie i dostosowanie do istniejace] technologii kuchni nowej wentylacji
mechanicznej nawiewno-wywiewnej zgodnie z obowigzujacymi przepisami i normami
oraz z zaleceniami sanepidu. Istniejaca instalacje wentylacji mechaniczne] wraz z
urzadzeniami nalezy zdemontowac.

Niniejsze opracowanie instalacji wentylacji mechanicznej obejmuje nastgpujace
pomieszczenia :

e poziom piwnic: wentylatorownia,
e poziom parteru: kuchnia, zmywalnia, obieralnia, spizarnia, jadalnia,
pomieszczenie socjalne i czg$¢ korytarza,

e projekt wentylacji pozostatych pomieszczen w szkole nie jest objety zleceniem.

W zakres opracowania nie wchodzi instalacja CT podiaczenia kanatowych

nagrzewnic wentylacyjnych. W projekcie podano wytyczne do bilansu kotlowni.




4, Opis instalacji wentylacji mechanicznej

4.1. Przyjete zalozenia projektowe

Projektowany obiekt znajduje si¢ w III strefie klimatycznej, wediug PN-76/B-

03420, co oznacza obliczeniowe temperatury powietrza zewngtrznego:

lato: t= +30°C, ¢=45%,
zima: t=-20°C, ¢=100%.

Przewiduje si¢ wentylacjg mechaniczng nawiewno-wywiewng zapewniajgca:

ilo$¢ powietrza przypadajaca na 1 osobg (jadalnia) — 20 m>/h,

ilo$¢ powietrza przypadajaca na 1 osobg (pomieszczenie socjalne) — 30 m’/h,
krotno$¢ wymian dla obieralni: n = 5/h,

krotno$¢ wymian dla zmywalni: n = 6/h,

usuniecie nadmiaru ciepta i pary znad urzadzen kuchennych.

Zaprojektowano wentylacje mechaniczng w oparciu o cztery czgSciowo

wspotpracujace ze sobg ukiady:

I

Instalacja wywiewna z okapow kuchennych — uktad OK.
Instalacja nawiewna z kuchni i jej zaplecza — uktad N1.
Instalacja wywiewna kuchni i jej zaplecza — uktad W1.

Instalacja nawiewno-wywiewna jadalni — uktad N2W2.

Na podstawie obowigzujacych przepiséw prawa, ustalen z Uzytkownikiem oraz

na podstawie ustalen migdzybranzowych przyjeto nastgpujgce wyjsciowe zalozenia

projektowe dotyczace uktadéw wentylacyjnych dla obiektu:

z pomieszczen wezléw sanitarnych i pomieszczef nieobjgtych opracowaniem
powietrze usuwane bedzie tak jak dotychczas — istniejgca wentylacja
grawitacyjna,

wyciag z okapéw bedzie regulowany przez kasetg sterujgcg pracg wentylatora,
poza okresami uzytkowania projektuje si¢ zmniejszenie wydajnosci uktadéw
wentylacyjnych do 30% wydajnosci obliczeniowej, z mozliwoscig catkowitego

ich wylaczenia.




4.2. Obliczenia ilosci powietrza wentylacyjnego

4.2.1. Ilo§¢ powietrza usuwanego przez okapy — uklad WO
Obliczenia zostaly wykonane na podstawie VDI 2052

Tlo$¢ powietrza usuwanego przez okap kuchenny:

V,=V,.+a [m'h]

gdzie:
Vk - strumien konwekcyjny powstajacy nad urzadzeniami kuchennymi
obstugiwanymi przez okapy [m'/h],
a - wspélczynnik zwigkszajacy zwigzany z zaburzeniami strumienia
konwekcyjnego przez strumienie nawiewne — przyjeto a = 1,2.
| Rodzaj rozdzialu powietrza Wsp. zwigksz., a
Wentylacja mieszajgea:
- nawiew przyscienny 1,25
- nawiew sufitowy 1,20
Wentylacja wyporowa:
- nawiew sufitowy 1,10
- nawiew do strefy pracy 1,05

Tabela 1. Wartosci wspotczynnikow zwiekszajgcych

Wartos¢ strumienia konwekcyjnego:

Ve=k-QP+(z+1,7d)r [min]

gdzie:
k - wspétczynnik wyznaczony doswiadczalnie = 18,

Qy - strumien ciepla powstajacy nad urzadzeniami kuchennymi [W],

dn - $Srednica hydrauliczna zrédta ciepta dh = 2L-B/(L+B) [m], L- dlugos¢ zrédta

ciepta [m], B- szeroko$¢ zrédta ciepta [m],
z - wysoko$¢ miedzy zrédtem ciepta a okapem [m],

r - wspélczynnik zmniejszajacy wynikajacy z ustawienia zrodia ciepla.
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Strumien ciepta z urzgdzef moze by¢ obliczony ze wzoru:

Q,=Q-b-9 W]
gdzie:
Q; - ciepto jawne oddawane przez urzadzenia kuchenne [W],
b - udziat ciepta oddawanego przez konwekejg — przyjeto b = 0.5,
@ - wsp6tczynnik jednoczesnosci pracy urzagdzen — przyjeto ¢ = 0,6 (1,0 —w

przypadku okapu z nad jednego urzgdzenia).

Rodzaj Rodzaj urzadzenia Urzadzenia ogrzewane gazem
obrobki kuchennego Praca normalna Praca ograniczona
kuchenne; Q Q W Q Q W

iw;k{w; rw::k?:vv'} [a{hkWil [W:’k:f-/] Mfk‘i}vl [g/{hk\}]
kotly warzelne i automaty kotlowe 100 | 300 | 441 75 80 118
kotly cisnieniowe - - - - - -
wysokociénieniowe parowe
urzadzenia do pieczenia;

- jednorazowego - - - - - -
- przelotowego - -
piece konwekcyjno-parowe 150 | 180 | 265 85 100 | 147
brytfanny przechylne do smazenia 450 | 450 | 630 | 450 | 250 | 368
patelnie do grillowania i pieczenia 350 | 400 | 588 | 250 | 150 | 220

gotowanie
duszenie,
pieczenie

urzadzenia do grill. i pleczenia 720 | 200 | 294 | 720 | 200 | 294
i piece do pieczenia 350 | 200 | 294 | 250 | 200 | 294

g ‘E ‘£ | urzadzenia powietrzne do-rozmr. 100 | 150 | 220 50 100 | 147
§ % ﬁ automaty de szybkiego grillowania - - - - - .
£=.2 |ipieczenia
oo =2 > -

automaty do sosow - - = “ . .

frytkownice a0 700 | 1030 - = -

automaty do frytek z odciagiem . . - - Z -
automaty do frytek bez odciggu - - - 5 < -




kuchenki, piyty grzejne 250 | 100 | 147 | 150 80 118

& taborety grzejne 250 150 | 265 | 200 10 176
'g kuchenki mikrofalowe - - . = - z
9 §§ kapiel wodna (rozmrazanie) 195 | 220 | 323 - - -
“5 g @ | witryny podgrzewane 350 - - - - -
B85 2 | lodowki - - . i, - B
§ maszyny kuchenne (do obrobki) - - - - = <
& podajniki . - - - ¥ -
urzadzenia do zaparzania napojéw - - - ; 2 »

gdzie: Q, - jednostkowe ciepto jawne; Q, - jednostkowe cieplo utajone; W - jednostkowe zyski
wilgoci. Warto$¢ catkowitg otrzymaé mozna mnozgc warto&ci z tabeli przez moc urzgdzenia.

Tabela 2. Zyski ciepta od urzqdzen kuchennych ogrzewanych gazem wg VDI 2052

Rodzaj Rodzaj urzgdzenia Urzadzenia ogrzewane elektrycznie lub parg
obrobki kuchennego Praca normalna Praca ograniczona
kuchennej Q, Q W Q Q W

[kaiﬁ,q [ka\}'f} [gfihkWil {W;’XEW] [\ﬂ.f:‘k'\'m.q fo/(hkW)]
koity warzelne i automaty kottowe 35 200 | 200 25 80 118
kotly cisnieniowe 40 10 10 - - =
wysokacisnieniowe parowe
urzgdzenia do pieczenia;

gotowanie,
duszenie,
pieczenie

- jednorazowego 25 200 | 200 25 0 0
- przelotowego 25 | 200 | 200 25 0 0
piece konwekcyjno-parowe 120 | 180 | 180 70 100 | 147

brytfanny przechylne do smazenia | 450 | 400 | 588 | 250 | 150 220
patelnie do grillowania i pieczenia 330 | 400 | 588 | 200 | 120 | 176

urzadzenia do grill. i pieczenia 700 | 175 | 257 | 700 | 175 | 257
&8 o piece do pieczenia 350 | 160 | 235 | 250 | 160 | 2358
z 'g < urzgdzenia powietrzne do rozmr. 70 150 | 220 40 60 88
g £ Y |automaty do szybkiego grillowania | 250 | 230 | 338 | 250 | 230 | 338
= %% { pieczenia
automaty do sosow 150 160 235 110 160 | 236
frytkownice 90 700 | 1030 - - -
automaty do frytek z odciggiem 50 100 | 147 - - -
automaty do frytek bez odciggu 50 550 | 808 - - -
kuchenki, plyty grzejne 200 80 118 100 50 74
& taborety grzejne 200 | 150 | 220 | 150 100 | 147
< - kuchenki mikrofalowe 50 10 15 - - -
_-‘2 z S | kapiel wodna (rozmrazanie) 125 | 200 | 194 - - -
6 22 |witryny podgrzewane 350 | - - - - -
85 E [lodowki 700 | - - - - -
g maszyny kuchenne {do obrobki} 175 - - - - -
podajniki 1000 - - - - -
urzadzenia do zaparzania napojéw | 100 | 200 - - - -

gdzie: Q, - jednostkowe clepto jawne; Q, - jednostkowe cieplo utajone; W - jednostkowe zyski
wilgoci. Warto$é catkowitg otrzymaé mozna mnozgc wartosci z tabeli przez moc urzadzenia.

Tabela 3. Zyski ciepta od urzqdzen kuchennych elektrycznych wg VDI 2052




Zestawienie urzadzen technologicznych w kuchni

Lp. Urzadzenie Moc [kW] q;i [W]
1. Kociot warzelny elektryczny 13,5 473
2. Kociot warzelny elektryczny 18,0 630
3. Patelnia elektryczna 5,4 1782
4. Patelnia elektryczna 6,5 2145
= Piekarnik 6,4 2240
6. Trzon grzewczy gazowy 16,4 4100
7. Trzon grzewczy elektryczny 13,0 2600
8. Kuchenka gazowa 8,0 2000

Obliczenia okapow
_ Vokap Vokap
Okap [3‘1,] QJ dn R | z obliczen | przyj¢to

[m3/h] [m/h]

1 1103 330,9 1,43 |0,63 | 892,8999 900

2 1782 891,0 0,72 | 0,63 | 388,8407 390

3 2145 | 1072,5 | 0,72 | 0,63 | 396,5038 400

4 3350 | 1005,0 1,47 1 2104,541 2100

5 2000 | 1400,0 0,6 0,63 | 340,1695 340

> Vokap 4130

4.2.2. Zestawienie ilo§ci powietrza dla poszczegélnych pomieszczen

Nr Nazwa Nawiew | Wywiew Uklad Kubatura | Krotnos¢
pom. | pomieszczenia | [m’/h] [m3/h] [m?] wymian
) 1050 NI,W1
0/1 Kuchnia 4910 4130 OK 183,1 26,7
W :
02 yeawanis 100 100 | NLWL| 472 2,1
positkéw
0/3 Zmywalnia 310 310 NI,W1 51,2 6,0
0/4 | Pom. socjalne 120 120 N1,W1 27.9 4,3
0/5 Obieralnia 270 270 NI,W1 53,1 5,0
0/6 Komunikacja 100 100 N1,W1 41,1 2.4
0/7 Spizarnia - 30 W1 15,0 2,0
0/8 Jadalnia 1900 1600 N2wW2 431,2 3,7
SUMA nawiew
Kuchnia 5810 ’ N
M :
SUMA wy.w1ew ) 1980 Wi
Kuchnia




SUMA wyciag ; 4130 OK
Okapy
SUMAwentyl: | g4, 1600 | N2W2
Jadalnia
SUMA 7710 7710

4.3. Projektowany system wentylacji mechanicznej
4.3.1. Uktad wywiewny z okapéw — OK

Wywiew z nad urzadzen kuchennych realizowany bedzie przez 5 okapdw,
uktadem kanatéw wyprowadzonych ponad dach budynku. Przez okapy usuwane bgdzie
80% powietrza wymaganego do prawidtowej wentylacji kuchni — pozostate 20%
usuwane bedzie przez wentylacj¢ pomieszczenia. Zaprojektowano okapy kuchenne o

wymiarach:

250cm x 160cm i kréécu wyrzutowym @250mm,
80cm x 140cm i kré¢cu wyrzutowym @160mm z tapaczem thuszczu,
100cm x 70cm i kréécu wyrzutowym @160mm z tapaczem tluszczu,

250cm x 150cm z dwoma kréécami @315mm z tapaczem ttuszczu,

o W e

80cm x 80cm i kréécu wyrzutowym @160mm z tapaczem ttuszczu.

Okapy powinny by¢ wykonane z nierdzewnej blachy kwasoodpornej,
wyposazone w filtry tluszczowe(poza okapem nr 1) oraz kurki spustowe do
odprowadzania ttuszczu.

Instalacje wywiewng z okapéw wprowadzi¢ do szachtu na parterze budynku, a
nastepnie wyprowadzi¢ ja na dachu — zgodnie z cz¢Scia rysunkows. Istniejacy szacht
techniczny kofczy sie pod stropodachem — na dachu brakuje cokotu i wyrzutni dachowej,
ktére zostaly zdemontowane prawdopodobnie podczas jednej z napraw dachu. W
zwigzku z tym nalezy zainstalowa¢ na dachu nowy cokét izolowany wraz z dwiema
podstawami dachowymi(osobne dla uktadéw OK i WY), np. kCPI + kPDP + kBII prod.
Klimat PRO. Z podstawy dachowej @400 zamontowanej na cokole wyprowadzi¢
instalacje wywiewna i potaczy¢ ja z wentylatorem — zgodnie z czgscig rysunkowa.

Wycigg powietrza z okapdéw wymuszony jest wentylatorem promieniowym

tréjfazowym 230/400V, typ COOKVENT 355/6700T, prod. Harmann — uktad OK.




Dane techniczne wentylatora okapowego prod. Harmann - OK:

Wentylator COOKVENT 355/6700T
Vmax Apmax Pmax U Imax RPMmax Masa
[m*/h] [Pa] [W] [V] [A] [1/min] [kg]
6660 80 1278 | 3~230/400(A/Y) 2,54 1630 74,9

Wentylator nalezy wyposazy¢ w falownik 1,5 kW, o obciazeniu max 4,0A.
Wentylator wraz z ostong silnika zamontowa¢ na dachu na specjalnej konstrukcji-
podstawie ttumigcej w odleglosci min. 3m od krawedzi i 0,5m od powierzchni dachu.
Wyrzut powietrza z wentylatora za pomoca zamontowanej do niego wyrzutni dachowej
z pionowym wyrzutem, np. kWDD @355 prod. Klimat PRO - zgodnie z czgscig
rysunkow3(S-3).

Kasete sterujaca wielkoscig wywiewu z okapéw zainstalowa¢ w pomieszczeniu
kuchni — lokalizacja do ustalenia z Uzytkownikiem w trakcie realizacji. Uklad sterowania
pracg wentylatora okapowego(OK) nalezy polaczy¢ ze sterowaniem centrali nawiewne;j
(N1) oraz wentylatora kuchennego(W1), aby umozliwi¢ wspétpracg tych uktadéw i

zapewni¢ odpowiednig wentylacje¢ kuchni.

4.3.2. Uklad nawiewny Kuchnia — N1

W celu zapewnienia prawidtowej wentylacji kuchni i jej zaplecza oraz
zapewnienia komfortu cieplnego zaprojektowano system nawiewny w oparciu o centralg
wentylacyjng VVS055-FHV prod. VTS(z filtrami typu M5 i nagrzewnicg wodng WCL
VVS055 2R) — uktad NI1. Centrale wentylacyjng zainstalowaé w pomieszczeniu
wentylatorowni znajdujacego si¢ na poziomie piwnic budynku szkoty — zgodnie z czgécia
rysunkowg(S-1). Centrala wentylacyjna z automatyka.

Powietrze dla uktadu N1 dostarczane bedzie uktadem czerpnym — CZ, wspSlnym
dla uktadéw N1 i N2. W tym celu nalezy zdemontowac istniejgcg czerpnig $cienng i
ewentualnie powiekszy¢ otwér znajdujacy si¢ w pétnocno-zachodniej Scianie budynku
szkoty, tak aby méc wyprowadzi¢ kanat wentylacyjny(1000x500) z wentylatorowni przez
istniejaca komore czerpng na zewnatrz budynku i zamontowa¢ czerpnig¢ powietrza o
powierzchni efektywnej min. 1,07m?(predko$é wlotowa ok. 2,0 m/s). Czerpnia powinna
byé wyposazona w zaluzje stale zabezpieczajace otwor czerpny przed opadami
atmosferycznymi oraz siatke ocynkowana o oczkach max. 5 x 5 mm chronigcg przed
owadami, zwierzetami i zanieczyszczeniami wigkszych rozmiaréw(np. czerpnia dachowa

1000x630, typ kCDB prod. Klimat PRO). Czerpnig nalezy zamontowac¢ tak, aby jej dolna



krawedZ znajdowala si¢ min. 2m nad poziomem terenu(oraz min. 0,5m od S$ciany
zewnetrznej w przypadku zastosowania czerpni typu dachowego). Nastepnie nalezy
doprowadzié kanaty z komory czerpnej do central wentylacyjnych N1iN2W2 - zgodnie
z czescig rysunkowa(S-1).

Kanaly wentylacyjne nawiewne w kuchni i zapleczu prowadzi¢ zgodnie z czg¢$cig
rysunkowa. Nawiew powietrza odbywac si¢ bedzie poprzez kratki wentylacyjne np. typu
KAH z przepustnicami kPV prod. Klimat PRO montowane na kanatach prostokatnych
oraz kratki wentylacyjne SPIRO np. typu SGR z przepustnicami typu SGR-DA prod.
Alnor na montowane kanatach okragtych.

Ogrzewanie pomieszczen odbywaé si¢ bedzie przy pomocy istniejacej instalacji
CO - poza zakresem opracowania. Nagrzewnica wodna stuzy tylko do pokrycia
wentylacyjnych strat cieplnych i utrzymania temperatury w pomieszczeniach. Do
nagrzewnicy wodnej nalezy podtaczy¢ instalacje CT z istniejace] kottowni — poza
zakresem opracowania.

Wydajno$¢ centrali nawiewnej bedzie uzalezniona od pracy wentylatora
okapowego(uktad OK), ktory sterowany bgdzie przez Uzytkownika za pomocg kasety

sterujacej(w zaleznosci od potrzeb) oraz wentylatora wywiewnego(uktad W1).

4.3.3. Uklad wywiewny Kuchnia - W1

Aby zapewnié prawidlowa wentylacje kuchni i jej zaplecza zaprojektowano
system wywiewny w oparciu o wentylator wyciggowy MBCK 280/2800T prod.

Harmann.

Dane techniczne wentylatora wywiewnego prod. Harmann — W1:

Wentylator MBCK 280/2800T
Vmax Apmax Prmax U Imax RPMmax Masa
[m*h] [Pa] [W] [V] [A] [1/min] [kg]
2830 980 686 3~230/400(A/Y) 1,26 2920 36

Wentylator nalezy wyposazy¢ w falownik 0,75 kW, o obciazeniu max 2,5A.
Wentylator zamontowa¢ na konstrukcji w pomieszczeniu wentylatorowni znajdujacego
si¢ na poziomie piwnic budynku szkoty. Wyrzut powietrza z wentylatora za pomocg
wspélnego(dla W1 i W2) uktadu wyrzutowego — WY, ktéry nalezy wprowadzi¢ do
istniejacego szachtu, a nastgpnie wyprowadzi¢ go ponad dach budynku — zgodnie z

czgscig rysunkows.




Istniejacy szacht techniczny konczy sig pod stropodachem — na dachu brakuje
cokotu i wyrzutni dachowej, ktéra zostata zdemontowana prawdopodobnie podczas
jednej z napraw dachu. W zwiazku z tym nalezy zainstalowa¢ na dachu nowy cokot
izolowany wraz z dwiema podstawami dachowymi(dla uktadéw OK i WY), np. kCPI +
kPDP + kBII prod. Klimat PRO(rzeczywisty wymiar cokotu i podstaw dachowych nalezy
dobra¢ na budowie po dokonaniu odkrywki szachtu). Na podstawie dachowej(uktadu
WY) nalezy zamontowa¢ wyrzutni¢ dachowg o powierzchni efektywnej min.
0,36m?(predko$é wylotowa ok. 2,7 m/s) oraz powinna by¢ wyposazona w zaluzje state
zabezpieczajgce otwér wyrzutowy przed opadami atmosferycznymi oraz siatke
ocynkowang o oczkach max. 5 x 5 mm chroniaca przed owadami, zwierzgtami 1
zanieczyszczeniami wiekszych rozmiaréw(np. wyrzutnia dachowa 400x400, typ kCDB
prod. Klimat PRO). Wyrzutni¢ dachowa zamontowaé¢ na wysoko$ci min. 50cm nad
powierzchnig dachu.

Kanaty wentylacyjne wywiewne w kuchni i zapleczu prowadzi¢ zgodnie z czgscig
rysunkows. Wywiew powietrza odbywac sig bedzie poprzez kratki wentylacyjne np. typu
KAH z przepustnicami kPV prod. Klimat PRO montowane na kanatach prostokatnych,
kratki wentylacyjne SPIRO np. typu SGR z przepustnicami typu SGR-DA prod. Alnor

na montowane kanatach okragtych oraz anemostat wywiewny(pomieszczenie spizarni).

4.3.4. Uklad nawiewno-wywiewny Jadalnia — N2W2

W celu zapewnienia prawidlowej wentylacji jadalnie zaprojektowano system
wentylacyjny w oparciu o centralg wentylacyjna VVS021-FPVH/VVS021 prod. VTS(z
rekuperatorem przeciwpragdowym typu PCR VVSO021 Hex, filtrami typu G4 1
nagrzewnica wodng WCL VVS021 1R) - ukiad N2W2. Centrale wentylacyjng
zainstalowaé w pomieszczeniu wentylatorowni znajdujacego si¢ na poziomie piwnic
budynku szkoty — zgodnie z czgécig rysunkowa(S-1). Centrala wentylacyjna z
automatyka.

Powietrze dla uktadu N2 dostarczane bedzie uktadem czerpnym — CZ, wspdlnym
dla uktadéw N1 i N2.

Wyrzut powietrza z uktadu W2 realizowany bgdzie przy pomocy wspélnego
uktadu wyrzutowego dla uktadéw W11 W2 - WY.

Nawiew i wywiew powietrza odbywac sie bedzie poprzez kratki wentylacyjne np.
typu KAH z przepustnicami kPV prod. Klimat PRO montowane na kanatach

prostokatnych.



Ogrzewanie pomieszczen odbywac sig bgdzie przy pomocy istniejacej instalacji
C.O. — poza zakresem opracowania. Nagrzewnica wodna stuzy tylko do pokrycia
wentylacyjnych strat cieplnych i utrzymania temperatury w pomieszczeniu. Do
nagrzewnicy wodnej nalezy podtaczy¢ instalacj¢ CT z istniejacej kottowni — poza

zakresem opracowania.

4.4. Kanaly wentylacyjne

Przewody wentylacyjne(SPIRO oraz prostokgtne) powinny by¢ wykonane z
blachy stalowej ocynkowanej zgodnie z PN-EN-1507:2007, w klasie szczelnosci B.
Potaczenia kanaléw wykonaé na uszczelki, klamry spinajgce oraz tasm¢ PCV(SPIRO).
W celu wyeliminowania drgan od urzadzen wentylacyjnych nalezy tgczy¢ je z kanatami
wentylacyjnymi za pomoca kréécéw elastycznych.

Podwieszenia kanatéw i montaz urzadzen nalezy wykona¢ standardowo, z
wykorzystaniem pretéw — gwintowanych ocynkowanych, profili montazowych,
ocynkowanych tacznikéw i typowych wentylacyjnych akcesoriéw podwieszeniowych
(np. Niczuk, Hilti). Zamocowanie przewodéw do elementow budowlanych powinny by¢
wykonane z materialéw niepalnych, zapewniajgcych przejecie sity powstajacej w
przypadku pozaru w czasie nie krétszym niz wymagany dla klasy odpornosci ogniowe;j
przewodu. Rodzaj kotew montazowych nalezy dobra¢ do typu stropu w ktérym beda
mocowane.

Jako rewizje umozliwiajgce oczyszczenie wewngtrznych powierzchni przewodow
nalezy wykorzysta¢ kratki wentylacyjne.

Przejécia przewoddéw przez przegrody budynku nalezy wykonywaé w otworach,
ktérych wymiary sg od 50 do 100 mm wigksze od wymiar6w zewnetrznych przewodéw.
Przewody na catej grubosci przegrody powinny by¢ obtozone welng mineralng lub innym
materialem elastycznym o podobnych wiasciwosciach.

Przewody wentylacyjne wewnatrz budynku instalacji nawiewnej(N1, N2),
wywiewnej(W 1, W2) oraz czerpnej(CZ) i wyrzutowe] (WY) zaizolowac termicznie wetng
mineralna ALU LAMELLA MAT grub. 40mm (max 2=0,035 W/m'K). Izolacja ma by¢
zabezpieczona ptaszczem z folii aluminiowej. Uktad W1 zaizolowa¢ tylko na poziomie
piwnic. Kanaty wentylacyjne prowadzone na zewnatrz budynku(uktad CZ i OK) nalezy
zaizolowaé termicznie(aby zapobiec wykraplaniu si¢ pary wodnej wewnatrz kanatéw)

welna mineralng ALU LAMELLA MAT grub. 80mm (max 2=0,035 W/mK). Izolacja ta




ma byé zabezpieczona przed warunkami atmosferycznymi oraz innymi czynnikami
zewnetrznymi(np. ptakami) plaszczem z blachy ocynkowanej.

W celu zmniejszenia wystgpowania hatasu zaprojektowano thumiki akustyczne
zamontowane na kanatach nawiewnych(N1, N2) oraz wywiewnym W2.

Wymiary kratek i kanaléw wentylacyjnych okreslono na rysunkach.

Wentylacja pomieszczen znajdujacych sig poza zakresem opracowania odbywac

sie bedzie tak jak dotychczas — poprzez wentylacjg grawitacyjna.

5. Automatyka

Wentylacja mechaniczna nawiewno-wywiewna w czesci kuchennej(uktady
N1,W1) bedzie pracowaé automatycznie. Zaprojektowane urzadzenia wyposazone beda
w kompletne uktady automatyki pozwalajace na ich wspétprace. Wydajnos¢ wentylacji
bedzie wzrastaé automatycznie w zaleznosci od stopnia zalaczenia systemu wywiewu z
okapéw(OK) przez Uzytkownika. Wigczenie oraz regulacja wielkosci wywiewu z
okapéw odbywaé sie bedzie poprzez kasete sterujaca — jej lokalizacj¢ nalezy ustali¢ z
Uzytkownikiem w trakcie realizacji. Ustawienia centrali nawiewnej oraz jej sterowanie
odbywa¢ si¢ bedzie poprzez sterownik HMI dostarczany wraz z centralg — lokalizacja do
ustalenia z Uzytkownikiem na etapie realizacji.

Jadalnia wentylowana bedzie przez uklad nawiewno-wywiewny z odzyskiem
ciepta — N2W2. Zastosowane urzadzenie wyposazone bedzie w kompletny uklady
automatyki. Ustawienia oraz sterowanie odbywa¢ si¢ bedzie poprzez sterownik HMI
dostarczany wraz z centralg — lokalizacja do ustalenia z Uzytkownikiem.

Automatyka ukladéw wentylacyjnych pozwoli na zmniejszenie wydajnosci
uktadéw wentylacyjnych do 30% wydajnosci obliczeniowej poza okresami uzytkowania
obiektu oraz mozliwo$é zaprogramowania wiaczania lub zwigkszania wydajnosci

wentylacji mechanicznej o okreslonych godzinach.

6. Regulacja

6.1. Elementy do regulacji mechanicznej:
e przepustnice regulacyjne jedno i wieloptaszczyznowe na kanatach,

e przepustnice na kratkach wentylacyjnych nawiewnych i wywiewnych.

Po uruchomieniu instalacji i wstepnym ustawieniu kratek nalezy wyregulowac

przeplywy zgodnie z tabelg ilosci powietrza wymienianego, za pomocg anemometru.




6.2. Elementy do regulacji hydraulicznej:

e sterowanie regulacjg wydajnosci na zaworze przy nagrzewnicy wodnej
e sterowanie by-passem zdalne za pomocg silownika sprz¢zonego =z

termostatem.

7. Wytyczne branzowe

7.1. Wytyczne dla branzy architektoniczno-budowlane;j

T3

wykona¢ ewentualne przebicia lub powigkszenia otworéw w przegrodach dla
poprowadzenia kanaléw wentylacyjnych,

istniejgce kratki wentylacji grawitacyjnej w pomieszczeniach objgtych
opracowaniem nalezy zdemontowac, a otwory zamurowac,

wykona¢ konstrukcje wsporcze pod centrale wentylacyjne i wentylatory,

istniejgca komora czerpna jest zbgdna — nalezy ja wyburzy¢.

. Wytyczne dla branzy instalacji sanitarnej

zdemontowa¢ istniejace instalacje wentylacji mechanicznej oraz urzadzenia,
odprowadzenie skroplin z central wentylacyjnych wykona¢ z zasyfonowaniem i

odprowadzi¢ do najblizszego odptywu kanalizacyjnego.
Wytyezne dla branzy instalacji elektrycznej

sie¢ kanaléw oraz centrale wentylacyjng nalezy potaczy¢ z instalacjg
uziemiajacg i odgromowa,

doprowadzi¢ zasilanie do urzagdzen wentylacyjnych,

wykona¢ instalacje umozliwiajace sterowanie 1 wspéiprace uktadow
wentylacyjnych,

zapewni¢ mozliwos¢ wylaczenia wentylacji mechanicznej w przypadku pozaru.

8. Uwagi

roboty montazowe powinny by¢ przeprowadzone zgodnie z dokumentacjg

projektows, instrukcjami, obowigzujacymi przepisami i normami oraz z




,Warunkami technicznymi wykonania i odbioru rob6t budowlano-
montazowych — czg¢s¢ 117,
e pamietaé o regularnej wymianie filtrow wentylacyjnych, przegladach

serwisowych oraz okresowym czyszczeniu kanatéw wentylacyjnych.

9. Obszar oddzialywania obiektu
Obszar oddziatywania obiektu okreslono w oparciu o nastgpujace przepisy prawa:

e Ustawa z dnia 7 lipca 1994 Prawo Budowlane (Dz. U. z 2013r. poz. 1409 z pézn.
Zmianami) — art. 5 ust. 1

e Zalacznik do rozporzadzenia Ministra Srodowiska z dnia 14 czerwca 2007r. w
sprawie dopuszczalnych pozioméw hatasu w Srodowisku (Dz. U. z 2007r. Nr 120,
poz. 826 z pézn. Zmianami)

e Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 6 lutego 2003r. w sprawie
bezpieczenstwa i higieny pracy podczas wykonywania rob6t budowlanych (Dz.
U. 2003r. Nr 47, poz. 401)

Obszar oddziatywania inwestycji polegajacej na budowie instalacji wentylacji
mechanicznej w istniejacej kuchni Zespotu Szk6t we Wroniu, w mysl art. 20 ust. 1 pkt.
1c Ustawy Prawo Budowlane, obejmuje dz. nr 107/8, ob. 0001, jednostka ew. 041705_2
— Wabrzezno Gmina.

Realizacja przedmiotowe]j inwestycji nie powoduje ograniczenia dostgpu do
drogi publicznej, mozliwosci korzystania z wody, kanalizacji, energii elektrycznej i gazu
oraz $rodkéw tacznosci przez osoby trzecie, ponadto nie wplywa negatywnie na dostep
$wiatla dziennego do pomieszczen przeznaczonych na pobyt ludzi.

Przyjete w projekcie rozwigzania techniczne nie wplywaja ujemnie na
srodowisko, zdrowie czlowieka i inne obiekty budowlane oraz sa zgodne z
obowiazujacymi przepisami i Polskimi Normami.

Opracowat:
mgr inz. Michal Kukowski



DODATKOWE INFORMACJE DLA WYKONAWCY:

1. Cieplo technologiczne do nagrzewnic central wentylacyjnych powinno zosta¢

doprowadzone z istniejacej kottowni(znajdujacej si¢ W sgsiednim skrzydle
budynku szkoly) przewodem preizolowanym o Srednicy wew. DN40, utozonym
w gruncie — pomiedzy skrzydtami budynku. Moce nagrzewnic — zgodnie z
kartami katalogowymi central wentylacyjnych. Schemat wpigcia do uktadu
kottowego oraz kompletnej instalacji C.T. — opracowanie oraz wykonanie po
stronie Wykonawcy.

. Nalezy wykonaé¢ nows instalacjg elektryczng oraz sterujacg do projektowanych
urzadzen. Zasilanie do rozdzielnicy wentylacji nalezy doprowadzi¢ z WLZ —
opracowanie oraz wykonanie po stronie Wykonawcy.

. Automatyka central wentylacyjnych oraz wentylatorow powinna zosta¢ podpigta
do system przeciwpozarowego. Po uruchomieniu — ROP(rgcznego ostrzegacza
pozarowego) system powinien wylaczy¢ zasilanie na wszystkich uktadach

wentylacji mechaniczne;j.



